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Charme slave
enh Lavaux

Formation en Moldavie, immigration au Portugal,
reconversion en Suisse: le parcours de lon Gherciu
rime avec migration, désillusion, reconstruction,
passion et admiration. Texte: Alexandre Truffer

n 2009, Ion Gherciu quitte le
E Portugal pour travailler comme

chauffeur de bus a Lausanne. Ce
quadragénaire n‘aurait sans doute jamais
croisé la route de cette rubrique sans le
livre du journaliste Olivier Grivat intitu-
1é «Les vignerons suisses du tsar. Cet
ouvrage raconte Iépopée des familles
vaudoises parties fonder vers 1820 le
premier vignoble russe sur les bords
de la mer Noire. Celles-ci s'installent en
Bessarabie, dans lactuelle Moldavie.
Clest dans ce pays qu'il termine en 1997
sa formation d‘cenologue. Son dipléme
en poche, il émigre au Portugal. «Je nai
jamais travaillé comme cenologue dans
ce pays. J'ai été engagé comme employé
de cave et ai décidé, en paralléle, de suivre
les cours nécessaires a la reconnaissance
de mon dipléme», explique Ion Gherciu
tout en faisant les honneurs de ses bar-
riques regroupées dans un entrepot des
Fréres Dubois, a Puidoux. Bien qu'il réus-
sise pour la seconde fois un dipléme en
viticulture, Ion ne trouve pas de poste a
la hauteur de ses compétences. Il décide
de tourner la page, apprend un nouveau
meétier et est engagé par les transports
publics lausannois. Tout en racontant son
histoire, ce passionné présente ses cuvées
élégantes, mélange surprenant de raisins
helvétiques et de techniques atypiques.
«Je fais deux barriques de Chasselatel, un
vin de liqueur issu de raisin vaudois mais
vinifié a la fagon du Moscatel portugais.
Je produis aussi un rouge vaudois, le
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Passion des Tsars. Lassemblage se com-
pose de Gamaret et de Pinot Noir vinifiés
selon la tradition du vin de messe or-
thodoxe. Le raisin égrappé est chauffé a
cinquante degrés pendant une quinzaine
d'heures. Ensuite, il redescend a une tem-
pérature normale pour que se déclenche
la fermentation. Cette tradition, bien que
reprise par I'Eglise orthodoxe, vient de
la région de Cahors, en France. Les vins
a base de Malbec, qui étaient chauffés
dans de grands chaudrons, calmaient les
ulcéres de Pierre le Grand. Le tsar aimpor-
té et imposé la technique en Russie.» Ce
passionné éléve aussi des vins moldaves:
la Fleur, le Rouge et le Noir de Bessarabie.
Son dernier-né, que l'on devrait pouvoir
déguster a Arvinis, se nomme Bessara-
bius. Cest un mariage entre raisins de la
mer Noire et barrique en chéne des foréts
helvétiques. (Enologue a temps partiel,
Ion Gherciu produit des vins ambitieux
appreéciés pour I'heure par un public res-
treint. «Depuis 2013, l'année ol je me suis
remis a vinifier, mon activité salariée sub-
ventionne mon activité indépendante.
Mais je garde espoir, aprés tout, pour les
vignerons vaudois de Bessarabie, 'aven-
ture n‘a pas non plus été de tout repos.»
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Fleur de Bessarabie 2013

Nés dans le tchernoziom, la terre noire
lourde et profonde du sud de la Moldavie,
les plants de Feteasca Regala - un
croisement entre deux variétés locales -
donnent naissance a un blanc ample mais
bien équilibré. La robe est dorée, le nez
offre des notes agréables de fruits blancs,
la bouche s’appuie sur une vivacité mai-
trisée qui constitue la marque de fabrique
des vins de lon Gherciu.

Prix: 16 francs

LR DE BESSAR ¢

Noir de Bessarabie 2013

Deux cépages bordelais, le Cabernet
Sauvignon et le Merlot sont associés au
Saperavi géorgien. Elevé sous bois, cet
assemblage structuré charme par sa robe
sombre, son nez épicé expressif matiné
de notes de fruits noirs mars, mais pas
confiturés, ainsi que par sa bouche
profonde encadrée par des tanins mars.
Belle finale de fruits noirs teintée

d’'une note de réglisse.

Prix: 20 francs
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Passion des Tsars 2013

Ardmes exubérants de myrtilles,

de café, d'épices et de chocolat. Bouche
éclatante structurée par des tanins soyeux
et portée par une sucrosité maitrisée.

Un trés beau vin de ligueur qui, comme
son concepteur, marie les influences. Les
barriques sont en chéne suisse, le Gamaret
et le Pinot Noir viennent du canton

de Vaud, mais la vinification est celle de
I'Eglise orthodoxe russe.

Prix: 35 francs
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